September/Oktober
swDer Urlaub ist vorbei - wir freuen

uns auf einen schonen Herbst!*
Unser Kuchenchef Frank Rehwald verwohnt Sie
mit Wild- und Pilzgerichten aus heimischen
Waildern. Und wie witre es mit einem Glas
spritzigem Federweissem?

November

am 11.11. ist Martinstag
,Gans mal anders...*

Eine ganze, knusprig gebratene Gans
tir vier Personen mit Rotkohl, Bratipfeln
und Kl6Ben. Inklusive einer Flasche Wein

Gesamtpreis € 85,00
Wir bitten um Vorbestellung!

Dezember
,, Yorweihnachtliches Adventsbuffet*
1. bis 4. Advent
jeden Freitag Abend ab 18.00 Uhr

im Restaurant ,,Wintergarten®

€ 19,00 pro Person

Sie planen Thre Weihnachtsfeier - Wir erstellen
Ihnen gern ein mal3geschneidertes Angebot!

,,Ohne Stress zum Fest...*
Stimmungsvoller Heiligabend mit
festlichem Ment, Bescherung und

Weihnachtsgeschichte
€ 46,00 pro Person

Festlicher Weihnachtsbrunch
fir die ganze Familie

am 25. und 26. Dezember ab 12.00 Uhr
€ 27,00 pro Person

Jahreswechsel 2011/2012

Silvestergala mit Cocktailempfang,
Gourmetment, Mitternachtschampagner

und Tanz ins neue Jahr
€ 99,00 pro Person

Alle Preise beinhalten die gesetzliche MwSt.
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i{ esidenz @It Dresden

Hotel und Appartements

Kulinarischer Kalender
2011

- Januar bis Dezember -

RINGHOTELS

Aus Liebe zum Gast

Ringhotel Residenz Alt Dresden
Mobschatzer Str. 29 - 01157 Dresden
Telefon: 0351/42 81-0

Fax: 0351/42 81-988
info@residenz-alt-dresden.de
www.Residenz-Alt-Dresden.de




Kuchenchef Frank Rehwald und sein Team
begriilen Sie im privat gefithrten
Ringhotel Residenz Alt Dresden.

Genieflen Sie im Licht durchfluteten Restaurant
,» Wintergarten® und dem gemitlichen Bistro
,Residenz-Treff* die Spezialititen des
Kulinarischen Kalenders. Die kreative
Vielfalt mit frischen Produkten aus der Region
und Kriutern aus dem eigenen Garten wird
Sie Gberzeugen.

Fur Feierlichkeiten aller Art stehen zusatzlich

zu den beiden Restaurants noch funf variable

Veranstaltungsriaume fir bis zu 150 Personen
zur Verfiigung,

Noch ein Tipp...

Fir Veranstaltungen in den eigenen

Riumen bieten wir Thnen unser

»Catering-Rundum-Sorglos-Paket*
ab 20 Personen an!

Mai

»Der Mai ist gekommen...*
... mit Maischolle, Spargel, Erdbeeren und
Maibowle - bei schonem Wetter nattirlich auch
auf unserer Terrasse!

»wDer perfekte Start ins Jahr 2011

Langschliferfrithstiick mit Neujahrsbrunch
von 07.30 bis 15.00 Uhr
€ 18,00 pro Person

Januar bis Mirz

Nicht nur am Valentinstag
s»Dinner for Two...*
Geniellen Sie einen unvergesslichen Abend
bei Kerzenschein!

Unser Menu

Erste Versuchung

Variationen vom Fjordlachs
X >k ok

Unter der Haube

Klare Ochsenschwanzsuppe
X >k ok

Fruchtige Abkiiblung

Limetten-Sorbet mit Aperol
¥ k%

Kulinarischer Hihepunkt
Rosa gebratenes Lammriickenfilet mit einer Kruste
aus Ziegenfrischkise, getrockneten Tomaten und
Kriutern auf Thymianjus mit PrinzeSbohnen und

Kartoffel-Lauch-Puffer
¥ k%

Happy End fiir den Gaumen
stuss und herzhaft

Fit in den Sommer -
Leckere, frische Salate, Matjes und
Phifferlingspezialitaten

Juli/August
»Fir die Daheimgebliebenen*

Grillspezialititen vom heif3en Stein, leckere
Pastagerichte und frische Salate

20.08.2011 - Schulanfang

Erleben Sie einen unvergesslichen Tag - wir
kiimmern uns um den entsprechenden
Rahmen

inklusive Aperitif und einer Flasche Wein

Komplettpreis fiir 2 Personen: € 59,00

...und das Essen fiir den Schulanfinger ist
naturlich kostenfrei.

April
Frihlingserwachen - unser Kiichenchef
verwohnt Sie mit Lammspezialititen



